BERARIE GASTRONOMICA
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APERITIV

Terind de porc cu prune uscate simar
Parfait de ficat de pui
Somon cu crema de branza
Rulada de doviecel la gratar cu crema de branza
Chiftelute din curcan
Pastrama de porc
Carnati Babic buzoieni
lcre de crap
Legume proaspete
Masline Kalamata




PESTE

File de dorada
cu Sos veloute de homar,
morcoviglace $i broccoli sote
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SARMALE

lite in foi de varz

armaolute inve
servite cum
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amaliga,
dei iute
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FRIPTURA

Falcute de pore gatite ugor

) . L S "
cu piure de cartofi aromatizati - - "5 _
cu ceapa Lyonnaise | Yk 4
Salata de sfecla cu hrean /e







APERITIV

Mousse de branzeturi
Pastrama de vacuta pe pat de rucola cu sos de hrean
Somon afumat cu crema de branza si ciboulette
Prosciutto asortat cu pepene galben
Salata batog

Rulada de pui cu legume

Chiftelute traditionale
Legume proaspete
Masline Kalamata




PESTE

File de pastrav, sos butter lemon
servit cu legume sote
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SARMALE

Sarmalute invelite in foi de varza
servite cu mamaliga,
smantana si ardei iute




FRIPTURA

Muschiulet de porc si pulpa de pui
servite cu tarta de cartofila cuptor

Salatad asortata
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APERITIV

Piept de rata afumat pe pat de rucola

cu dulceata de afine
Pastrama de vacuta cu sos de hrean
Terind de curcan cu caise confiate
Rulou de doviecel umplut cu crema de
branza picanta $i rogii uscate
Carnati Babic
Salata de batog
Blue Cheese cu nuca si miere
Legume proaspete
Masline Kalamata




PESTE

File de dorada cu sos butter lemon
servit cu ratatouille de legume
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SARMALE

Sarmalute invelite in foi de varza
servite cu mamaliga,
smantana si ardei iute
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FRIPTURA

Muschiulet de porc si pulpa de pui
servite cu tarta de cartofila cuptor

Salatd asortata
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APERITIV 44

08

Tarting cu icre rogi | A
Terina de Foie Gras din ficat de rata cu A N : J y
pandispan sarat sidulceata de ceapa | e L e
Trilogie de branzeturi frantuzesti - g - — a
o w . ) ’ . o © y
Brie, Cedlar, Blue Cheese, nuca, miere, struguri « A8 -
L] ' Aidlr, =
Patura de prosciutto de Parma pe pepene galben 2 .

Pastrama din piept de rata cu caramel de portocala ’ e %
Rulada de zuchinni cu cream cheese,
rosii uscate $i ciboulette
Legume proaspete
Masline Kalomata




PESTE

File de biban de mare
cu Sos veloute de homar,
servit cu legume saute




SARMALE

Sarmalute invelite in foi de varza
servite cu mamaliga,
smantana si ardei iute



FRIPTURA

Obraz de vitel,
S0S de ciuperci
cu piure aromatizat cu trufe
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APERITIV

Parfait din ficat de rata
Pastramd de vacd in crustd de piver
Chiftelute de curcan cu tarhon
Rulou de somon afumat cu pasta de branza picanta
Salata de batog
Frigarui de rosii cherry si mozzarella Bocconcini
Legume proaspete
Masline Kalamata
Balotina de curcan




PESTE

File de dorada
cu oS butter lemon
Silegume saute
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SARMALE \

Sarmalute invelite in foi de varza
servite cu mamaliga,
smantana si ardei iute



FRIPTURA
Obraz de vitel,
s0s de ciuperci

cu piure aromatizat cu trufe

Salata de ardei copti
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coolic si non-alcoolic

Vinspumant
Gin Gordon'
Gin &Ton
Whiskey Jo
Whiskey & Cot
Campari

Campari Orange
Campari Tonic
Cinzano alb &

alker Red Label / J&B

Negroni (Gin, Campari, Ginzano)
VinHanu' Berarilor Nea Bachus - imbutelie
alb/rosu sec - Crama Gramofon Wine
\in Hanu' Berarilor Nea Bachus - imbuteliat
roze demi-sec - Crama Gramofon Wine
Berea casei la halba - House Beer

Produse Pepsi ‘

Sucuri naturale Prigat S

Limonada clasica Vs

Apa plata | Apa minerala / Still | sparkling watgse = .

Espresso | Cappuccino | Caffe latte e, — ’/*



Alcoolic si
nelimitat
165 Leil

hnny Walker Red La
Coke

Campari
Campari Orange
Campari Tonic
Vin Hanu'Berarilor Nea
alb/ rosu sec -Crama Gramoton Wine
VinHanu' Berarilor Nea Bachus - imbuteliat
roze demi-sec - Grama Gramaoton Wi

- imbuteliat

erea casella halba

Produse Pepsi

Sucuri naturale Prigat

Limonada clasica |
Apa plata | Apa minerala i
Espresso | Cappuccino | Caffe latte :
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BERARIE GASTRONOMICA



Benegeicy &

Bucatar chef
harazit
evenimentului

Manager de
eveniment
dedicat si priceput

Serviciu de hostessing pe toata durata evenimentului

Scaune si mese decorate cu dichis fara costuri extra

Testarea meniulti dupa iscalirea contractului"
Din partea casei oferim:

Voucher cadou in valoare de 500.0 ron, echivaletul a 500 de puncte
Acesta se poate folosi in toate locatiile City Grill.

O camera la hotelul La Boheme pe toata durata evenimentului.

Sampanie

U‘ Platouri cu fructe proaspete

Alune
Bagheta rustica




Oranjeria are 0 capacitate maxima de 130 locuri i este
rezervata exclusiv pe toata durata evenimentului.

Plata se poate Tace doar numerar sau card
la starsitul evenimentului.

Oferta este valabila pentru evenimentele
realizate In 2023.

Serviciul de personal nu este inclus pe nota finala,
recomandam 1096 pentru o servire buna

$i 1296 pentru o servire excelenta.



C. (v afegere

Candy bar 35ei/ pers

/

Dansuri de societate silatino - Grupul Contesina 0745 031 332

A Dansuri populare - Grupul Altita 0723 305 416

~ DJ - Adrian Anghel 0722 268 471

: Taraf (vioara, pian, acordeon, clarinet/ tambal)
' Valentin Albesteanu 0723 403 057

*la cerere va putem recomandam si alte servicii: foto Si video, alte
aranjamente/ decoratiuni, formatie, entertaiment copii



Betalic . ¢

Elena Barbu
Event Manager

+40723 600 386
evenimente.hanuberarilor.soare@citygrill.ro
Str. Poenaru Bordea, nr. 2 Sector 4, Bucuresti





