Meniuuri
individuale




Aperitiv

Salata de vinete proaspete servite cu rosie si inele de ceapa rosie, buturuga din branza de
burduf cu chimen, branza telemea servita cu evantai de castraveti proaspeti, chiftelute
tavalite prin susan, rulada de pui cu legume proaspete si parfum de cognac, ceafa de porc
perpelita, pastrama de purcel, salata de cruditati cu aroma de nucsoara servita cu miez de
nucd, tartine cu icre, rosii, ceapa rosie, masline Kalamata si castraveti proaspeti
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Fel principal
Duo din medalion de muschiulet de porc impéanat cu
bacon si usturoi si piept de pui marinat ars la foc de jar
acompaniat de cartofi pregatiti la cuptor si serviti cu

ceapa verde si ulei de masline

Desert

Tort de ciocolata
cu visine alcoolizate



Aperitiv

Quiche-uri cu gorgonzola si nuc4, tartina cu terina de Foie Gras cu arome de cognac Si
grenadina servita cu dulceata de ceapa, salata de pui cu mango, rulada de pui cu spanac,
evantai de avocado cu somon fumme si capere, mini quiche cu ton, ceafa de porc perpelit3,
pastrama de curcan, branza de burduf in membrana de oaie, legume proaspete

Fel principal

Desert
Duet din ceafa de porc si pulpe de pui dezosate cu
sos de ciuperci servite cu conopida, broccoli si Tort de iaurt cu zmeura
piure de morcovi
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Ridstatatul™

Aperitiv

Frigarui caprese cu baby mozzarella si rosii cherry parfumate cu busuioc proaspat si piper
fresh, julien de piept de curcan afumat servit pe pat de salata verde cu valeriana, swaitzer servit
cu miez de nuca caramelizat, somon afumat servit pe |lamaie cu hrean si capere, rulada de pui
cu spanac si gogosari in otet servit in crusta de susan, prosciutto mellone, pastrama de rata

Fel principal Desert

Antricot de vitel cu sos de vin si ciuperci de padure Pavlova cu fructe
proaspete servit cu cartofi gratinati
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