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Varianta Poft iciosului -  1
64 le

i

Aperitiv
 

Salată de vinete proaspete servite cu roșie și inele de ceapă roșie, buturugă din brânză de
burduf cu chimen, brânză telemea servită cu evantai de castraveți proaspeți, chifteluțe

tăvălite prin susan, ruladă de pui cu legume proaspete și parfum de cognac, ceafă de porc
perpelită, pastramă de purcel, salată de crudități cu aromă de nucșoară servită cu miez de

nucă, tartine cu icre, roșii, ceapă roșie, măsline Kalamata și castraveți proaspeți
 

Fel principal
Duo din medalion de mușchiuleț de porc împănat cu

bacon și usturoi și piept de pui marinat ars la foc de jar
acompaniat de cartofi pregătiți la cuptor și serviți cu

ceapă verde și ulei de măsline

Desert
 

Tort de ciocolată
 cu vișine alcoolizate



Varianta Mâncăciosului -  
198 le

i

Aperitiv
 

Quiche-uri cu gorgonzola și nucă, tartină cu terină de Foie Gras cu arome de cognac și
grenadină servită cu dulceață de ceapă, salată de pui cu mango, ruladă de pui cu spanac,

evantai de avocado cu somon fumme și capere, mini quiche cu ton, ceafă de porc perpelită,
pastramă de curcan, brânză de burduf în membrană de oaie, legume proaspete

 

Desert
 

Tort de iaurt cu zmeură

Fel principal
 

 Duet din ceafă de porc și pulpe de pui dezosate cu
sos de ciuperci servite cu conopidă, broccoli și

piure de morcovi



Varianta Răsfățatului  -  2
39 le

i

Aperitiv
 

 Frigărui caprese cu baby mozzarella și roșii cherry parfumate cu busuioc proaspăt și piper
fresh, julien de piept de curcan afumat servit pe pat de salată verde cu valeriană, swaitzer servit
cu miez de nucă caramelizat, somon afumat servit pe lămâie cu hrean și capere, ruladă de pui
cu spanac și gogoșari în oțet servit în crustă de susan, prosciutto mellone, pastramă de rață 

Desert
 

Pavlova cu fructe

Fel principal
 

Antricot de vițel cu sos de vin și ciuperci de pădure
proaspete servit cu cartofi gratinați



Hangii noștri vă sfătuiesc oricând.
 Hai să ne auzim!
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