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Astdzi este despre dragoste...

Rafinament, elegantd, candoare si romantism...
cateva cuvinte despre botezul tdu de vis.

La Metropolitan Club & Events v& intdmpind o echipd
creativd care adord provocdrile.

Ne gandim la toate detaliile: decorul sdlii, accentele
de sArbdtoare, meniul tematic. Organizarea unui
botez reusit inseamnd atentia acordatd fiecdrui
detaliu,profesionalism si extrem de multd pasiune!

celebrate your best moments...



% 280 mp, 80-130 pers.

ﬁ Culorile vesele, oamenii dragi si aerul
cosmopolit al salonului Manhattan
condimenteazd o nuntd de neuitat!

4

560 mp, 120-250 pers.

Atunci cand fiecare detaliu conteazd,
elegantd si bunul gust definesc povestea
voastrd de dragoste gazduitd

de salonul Richmond.

300 mp, 90-150 pers.

Multe luménari cu parfum delicat ...

..am deschis ochii eram in salonul Adelaide.
Salonul te introduce intr-o atmosferd
romanticd, cu note arhitecturale distinse

si candelabre feerice.

Este ideal pentru nunti cu stil.

600 mp, 130-300 pers.

Salonul Portofino... intr-un stil glamour

si spectaculos.Salonul este decorat intr-o
manierd chic, elegantd. Elementele de
design au fost alese special pentru

a crea o atmosferd caldd si rafinatg,
perfectd pentru a gdzdui nunta ta de vis.



Meniu Traditional

Welcome Guests: Vin Spumant
Aperitif: Mix alune (/masa)

Starter
Rulada cu crema de branza, verdeturi si ardei
Frigaruie cu salam Palaciego & bulgaras de branza Fel principal
Ciupercuta cu spuma de COS?OVO| si verdeturi Medalion de porc cu sos de vin, pulpa pui la gratar, carnacior
Rulada de sunca si cascaval in crusta de ierburi picant, cartofi aromati la cuptor si mix salata varza
Evantai muschi haiducesc de casa
Crostini cu salata de vinete Desert
Chiftelute de pui cu susan Torul bebelusului*
Mini choux cu salata de icre
Tartina de somon fume pe lamaie” Bauturi open bar:
Masline verzi si negre ‘ Non-alcoolice : Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite,
Floare de castravete & rosie cherry Schweppes Kinley,
. . Apa minerala Dorna (carbogazoasa si necarbogazoasa),

Fel intermediar Cappy portocale, mere;
Din mare... ' ' Cafea espresso, cappuccino, ceai;
Pastrav curcubeu (peste intreg) sau File de salau (cost 1 Alcoolice: Vin alb, rosus roze Recas:
euro) si legume gratinate” Whiskey: J & B, Johnnie Walker Red, Ballantines;

Selt Gin, Vodka, Campari, Cinzano alb&rosu
Dincdla.. A A Special drinks, cocktails & shots
Sarmalute traditionale cu bacon, mamaliga, smantana si
ardei iute Decor salon set-up complet mese si scaune

Mix fructe: Platou/masa SAU bar de fructe cost 1euro

*Produse obtinute din produse alimentare congelate.
Pot contine ingrediente alergogene: gluten de grau, lapte si derivati, oua si produse derivate, seminte de susan, mustar, telina, nuci, arahide

Meniu Elegance

Welcome Guests: Vin spumant
Aperitif: Mix alune (/masa)

Platou aperitive

Tartina cu legume au gratin

Salata Zeitoun cu nuci & masline

Piramida de cascaval cu struguri invelita in susan
Rulada cu pasta branza verdeturi si ardei
Biscotti cu somon si crema Philadelphia

Mini choux cu salata de icre

Balotina de curcan & pui in crusta crocanta
Canape specialitate carne afumata cu seminte de rodie
Cornet din muschi in mantie de ierburi

Fantezie chivas, germeni & rosie cherry

Desert
Torul bebelusului*

Bauturi open bar:

Non-alcoolice : Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite,
Schweppes Kinley,

Apa minerala Dorna (carbogazoasa si necarbogazoasa),
Cappy de portocale, mere;

Cafea espresso, cappuccino, ceai;

Alcoolice: Vin alb, rosu & roze Recas,

Whiskey: J & B, Johnnie Walker Red, Ballantines;

Fel intermediar

Din mare...

File de salau sau Medalion de somon (cost 2 euro) cu lemon
butter sauce si legume gratinate”

Di:%::la Gin, Vodka, Campari, Cinzano alb & rosu
- . : Special drinks, cocktails & shots
Sarmalute traditionale cu bacon, mamaliga, smantana si
ardei iute ;
Decor salon set-up complet mese si scaune
Fel principal

. ) ) Mix fructe: Platou/masa SAU bar de fructe cost 1euro
Medalion de porc, piept de pui aromat la gratar, cartofi cu XIECS u/ Y Y

rozmarin la cuptor si mix salata varza
P Prosecco (welcome & tort) 1 euro

*Produse obtinute din produse alimentare congelate.
Pot contine ingrediente alergogene: gluten de grau, lapte si derivati, oua si produse derivate, seminte de susan, mustar, telina, nuci, arahide



Meniu Prestige

Welcome Guests: Vin spumant
Aperitif: Mix alune (/masa)

Desert
Starter Torul bebelusului®
Turnulet de legume gratinate
Mini choux cu salata mediteraneana Bauturi open bar:
Crostini cu tapenade de masline Non-alcoolice : Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta,
Rulada de spanac cu crema de branza si ardei” Sprite,Schweppes Kinley,
Duo mozzarella & rosii cherry cu sos pesto Apa minerala Dorna (carbogazoasa si necarbogazoasa)
Tartina cu crema de branza, somon & icre rosii Cappy de portocale, mere;
Creveti pe pat de cruditati & guacamole® Cafea espresso, cappuccino, cedi;
Briosa de curcan cu fructe confiate si glazura de afine Alcoolice: Vin alb, rosu & roze Recas,
Canape specialitate carne afumata cu seminte de rodie Whiskey: Jack Daniel's, J & B, Johnnie Walker Red, Ballan-
tines;
Fel intermediar Crema de whiskey, Gin, Vodka, Campari, Rom, Cinzano alb &
Din mare... rosu
Medalion de somon cu champagne & lime sauce si cosulet Special drinks, cocktails & shots
cu legume sote*
Sau Decor salon set-up complet mese si scaune
File somon/dorada cu champagne & lime sauce si legume
gratinate* (cost 1euro) Mix fructe: Platou/masa SAU bar de fructe cost 1euro
Platou fel principal Prosecco (inlocuit vin spumant welcome & tort) 1 euro
Roll de pui cu mozzarella si legume, muschi de porc cu sos de Prosecco si tartine icre rosii 1,5 euro
ciuperci, cartofi aromati la cuptor si mix salata varza Aperol Spritz (consum open bar) 2,5 euro

*Produse obtinute din produse alimentare congelate.
Pot contine ingrediente alergogene: gluten de grau, lapte si derivati, oua si produse derivate, seminte de susan, mustar, telina, nuci, arahide

Meniu Premium

Welcome Guests: Prosecco & mix tartine icre rosii
Aperitif: Mix alune (/masa)
Plate mix struguri, nuci & branzeturi

First course

Asortiment de legume marinate
Mozzarella di Bufala & rosii cherry
Cocktail de cruditati cu lime si creveti*
Bresaola pe pat de rucola si parmezan
Prosciutto melone

Bauturi open bar:

Non-alcoolice : Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite,
Schweppes Kinley,

Apa minerala Dorna (carbogazoasa si necarbogazoasa),
suc de portocale, mere;

Cafea espresso, cappuccino, ceai;

Second course Alcoolice: Vin alb, rosu & roze Recas;

File de dorada cu wok de legume croquants Whiskey: Jack Daniel's, J & B, Johnnie Walker Red, Ballan-
tines;
Sorbet Crema de whiskey, Gin, Vodka, Campari, Rom, Cinzano alb &

Limoncello mint sorbet fosu,

. Aperol Spritz, Special drinks, cocktails & shots
Main course

Muschi de wtq cu sos Gorgonzola,involtini de pui cu branza Decor salon set-up complet mese si scaune
de capra & mix salata verde

Sweet

Tortul bebelusului si Prosecco”

*Produse obtinute din produse alimentare congelate.
Pot contine ingrediente alergogene: gluten de grau, lapte si derivati, oua si produse derivate, seminte de susan, mustar, telina, nuci, arahide



. Te asteptdm sd marcdm
| impreund momentele cu
adevarat importante
pentru tine!

B8 0727 734 097 | 0723 597 513 | 0723 597 512

@ Soseaua Pipera, Nr. 48, Sector 2, Bucuresti
[

@ www.metropolitan-events.ro

ﬂ contact@metropolitan-events.ro

f Metropolitan Club&Events
@metropolitanclubevents

@ ORAR: 12:00 - 20:00, L - V| 12:00 - 18:00, S - D
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