
Meniu individual cu 2 feluri



AVEM PLACEREA DE A VA OFERI:

• Personal calificat dedicat evenimentului.

• Meniuri speciale in functie de preferintele si dietele

invitatilor.

• Meniuri speciale pentru copii.

• Consiliere pentru organizarea evenimentului.

• Bucatarie proprie.

Serviciile personal nu  sunt incluse in pret, 

recomandam 10%-12%  si se achita cash la finalul

evenimentului. 

Nu se percep alte taxe suplimentare.





Meniul Duet 240 lei/persoana 

Aperitiv

Pastrama din piept de rata afumat pe pat de arugula si dulceata de portocale

File de somon afumat cu cream cheese si ciboulet

Terina de peste preparata in casa cu sos de iaurt cu menta  

Grisine cu Prosciutto si crema de branza

Rulada de pui cu fructe confiate in crusta de mac 

Tartine cu Icre de stiuca

Frigarui caprese (mozarella bocconcini, rosii cherry, busuioc proaspat)  

Creveti crocanti cu sos Marie Rose
Rulou de dovlecel cu legume julienne și sos soia

Masline kalamata marinate in ierburi fine 

Friptura

Duet de muschiulet de porc gatit lent si pulpa de curcan servite cu sos de ciuperci, garnitura de cartofi fondanti si mix de 

salata 

Bagheta frantuzeasca cu crusta crocanta 

Fructe proaspete 



Meniul Parfait 315 lei/persoana 

Aperitiv

Parfait din ficat de rata

Tartina cu file de somon si pulpa de portocala 

Salata de Icre de stiuca pe pat de lamaie 

Pastrama din piept de rata cu dulceata de afine pe pat de arugula  

Rulada de curcan in crusta de mac 

Branza camembert cu miere si nuca  

Castraveti, morcovi si ardei julienne

Branza maturata Pestera 

Tartar de avocado cu pesto 

Mix de masline marinate 

Friptura

Duet de muschiulet din porc gatit lent si antricot de vita servit cu sos de ciuperci salbatice, cartofi dulci si mix de salata

Bagheta frantuzeasca cu crusta crocanta 

Fructe proaspete 



Meniul Trufa Nobila 399 lei/persoana 

Aperitiv

Terina de foie gras cu dulceata de mango pe pat de pandispan sarat 

Tartar de somon afumat si castravete verde

Rulada de curcan si stafide in crusta de mac

Pastrama din piept de rata cu caramel de portocala

Ou de prepelita cu crema de branza si rosii cherry

Salata caprese cu pesto de busuioc 

Salata de batog

Branza brie cu miere, nuca si struguri

Zuchinni marinati cu ulei de masline, busuioc si usturoi

Friptura

Muschi de vita cu sos de ciuperci salbatice servit cu sparanghel, piure cu trufe si mix de salata

Bagheta frantuzeasca cu crusta crocanta 

Fructe proaspete 





Tortul este inclus in fiecare varianta de meniu (0.120 kg/meniu) 

Apoteoza - mousse de ciocolata amaruie, crème brulee, portocale si fructe de padure

Finetti – mousse de ciocolata alba si neagra, crocantina, fructe de padure si blat de nuca

Ciocolata si visine - blat insiropat de ciocolata, crema fina de ciocolata si visine

Caterina - blat alb si blat praline noissete, sirop de zmeura, mousse alb si fructe de padure

*tortul poate fi decorat cu glazura de ciocolata alba/neagra si mesaj sau cu martipan

*pentru torturile decorate cu martipan figurile nu sunt incluse si pretul lor difera in functie de model (vezi catalog)



Open bar – 6H 

155.0 lei/persoana

Whiskey Johnny Walker Red Label /J&B

Whiskey J&B & Coke

Campari (Campari Orange/Tonic/Spritz)

Vin rosu - Feteasca Neagra, Garboiu 750 ml

Vin alb – Sarba, Garboiu 750 ml

Vin rose – Garboiu 750 ml

Bere Ursus draft

Ursus fara alcool

Produse Gama Pepsi (Pepsi, Mirinda, 7 UP, Evervess)

Sucuri naturale Prigat – diverse sortimente

Limonada cu miere

Apa plata si minerala Borsec 750 ml

Espresso/Cappuccino/Caffe latte cu si fara cofeina Julius 

Meinl

*pentru o diferenta de 40 lei/persoana se poate inlocui 

vinul din pachet cu:
- Crama Avincis (Negru de Drăgășani, Cuvee Alexis 

Rose si Cramposie)

SAU 
- Gama Purcari (Chardonnay, Rose si Rara Neagra)

Open bar – 6H 

185.0 lei/persoana

Prosecco Extra Dry, Terra Serena

Gin Gordon’s (Gordon’s Mediteranean Orange & Tonic,   

Gordon’s Dry Tonic) 

Whiskey Johnny Walker Red Label /J&B 

Whiskey J&B & Coke

Vodka Smirnoff (Vodka Orange/Vodka Tonic)

Aperol (Aperol Spritz)

Hugo

Vin rosu - Feteasca Neagra, Garboiu 750 ml

Vin alb – Sarba, Garboiu 750 ml

Vin rose – Garboiu 750 ml

Bere Ursus draft

Ursus fara alcool

Produse Gama Pepsi (Pepsi, Mirinda, 7 UP, Evervess)

Sucuri naturale Prigat – diverse sortimente

Limonada cu miere

Limonada cu soc

Apa plata si minerala Borsec 750 ml

Espresso/Cappuccino/Caffe latte cu si fara cofeina

Julius Meinl





Restaurant Pescarus
Adresa: Aleea Pescăruș, Parcul Regele Mihai I (Herăstrău), Sector 1, Bucuresti

Ne puteti contacta:

Oana Snel – Event Manager 

Tel.: +4 0799 402 320

E-mail.: evenimente@restaurantpescarus.ro

Roxana Tincu – Hostess Coordinator 

Tel.: +4 0790 302 598

E-mail.: rezervari@restaurantpescarus.ro
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