Meniu

Aperitiv :

Muschi Tiganesc

Chiftelute de curcan in seminte de susan

Rulada de cascaval cu ardei gras

Cosulet crocant umplut cu crema de branza si ardei gras
Salata de beof in tarta sarata

Caprese cu rosii cherry si pesto de busuioc

Pasta de fasole alba cu ceapa carmamelizata

Rulada de curcan cu mozzarella si sos de lamaie

Icre de stiuca pe soclu de biscuite sarat

Peste :

Somon cu fulgi de migdale si mustar cu sote de legume si sos lemon
butter

Fel baza 1
Sarmalute de porc in foi de vita, mamaliguta, crispy bacon, smantana
acra si ardei iute proaspat.

Fel baza 2
Ceafa de porc la gratar si pulpa de pui la gratar , cartofi taranesti si
salata de ardei copt
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"Vodka: Absolut

"Whiskey: Jameson Irish whiskey/Ballentine’s Finest Scotch
‘Gin : Beefeater London Dry Gin

"Lichior: Bailey's

‘Rom: Havana Club Anejo 3yo

‘Campari

‘Bere draught Heineken/Birra Moretti

"Vin alb/rosu/roze

Long Drinks:

"Aperol Spritz
"Whiskey&cola

"Gin tonic

‘Campari Orange
"Vodka Apple /Orange

Non alcooholic cocktails
‘Berries&Mint

(suc cranberry, fresh lamaie.menta,piure de fructe de padure)

‘Gingerella

( Sirop de ghimbir, scortisoara, suc de portocale, fresh de lamaie)

Soft drinks :

‘Apa plata /minerala Aqua 0.75
‘Sucuri Naturale (orange /apple) 1L
"Sucuri carbogazoase gama Pepsi 1,25
‘Espresso/Espresso lung

VX

Riviera Park
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Meniu

Aperitiv :

Tartar de ciuperci in val au vent

Mozarella pane cu dulceata de ceapa
Fish&Chips cu sos Frankfurt

Mini pernita de roast beef cu pate de hribi

Blini cu somon afumat si creme fraiche cu Lime
Canapee de gouda cu strugure si cafea

Sunca de curcan cu mousse din ficat de pui
Rulada de pui cu merisoare si mantie de verdeturi
Icre de crap pe carpaccio de lamaie

Peste :
File de dorada la cuptor cu piure de morcovi copti,dovlecel la gratar si
sos de vin alb cu lamaie.

Fel baza 1
Sarmalute de curcan in foi de varza murata, mamaliguta, crispy bacon,
smantana acra si ardei iute proaspat.

Fel baza 2
Muschiulet de porc in crusta de verdeturi, pulpa de pui, cartofi gratinati
si SOs brun cu ciuperci si salata de vara.

"Aperol
"Vodka: Absolut

Manager Location
Irina Rosca

0746 578 271"¥a fork



‘Whiskey: Jameson Irish whiskey/Ballentine's Finest Scotch
"Gin : Beefeater London Dry Gin

‘Lichior: Bailey's

‘Rom: Havana Club Anejo 3yo

‘Campari

‘Bere draught Heineken/Birra Moretti

"Vin alb/rosu/roze

Long Drinks:

"Aperol Spritz
‘Whiskey&cola

‘Gin tonic

‘Campari Orange
"Vodka Apple /Orange

Non alcooholic cocktails
‘Berries&Mint

(suc cranberry, fresh lamaie.menta,piure de fructe de padure)

‘Gingerella

( Sirop de ghimbir, scortisoara, suc de portocale, fresh de lamaie)

Soft drinks :

‘Apa plata /minerala Aqua 0.75
"Sucuri Naturale (orange /apple) 1L
"Sucuri carbogazoase gama Pepsi 1,25
‘Espresso/Espresso lung

Manager Location
Irina Rosca

0746 578 271"¥a fork



Meniu

Aperitiv :
e Tartar de ciuperci
Carpaccio de rata cu sos de portocala pe pat de orez brun
Fish&Chips cu sos Frankfurt
Rulou pane de zuchinni cu branza de capra
Blini cu somon afumat si creme fraiche cu Lime
Canapee de gouda cu strugure si cafea
Kobacci de ton cu avocado
Chiftelute de spanac quatro formaggi
Icre de crap cu lamaie

Peste :
File de dorada la cuptor cu piure de morcovi copti,
dovlecel la gratar si sos de vin alb cu lamaie.

Fel baza 1
Sarmalute de porc in foi de varza murata, mamaliguta, crispy bacon,
smantana acra si ardei iute proaspat.

Fel baza 2
Cotlet de berbecut cu piure de cartofi cu trufe, crevete jumbo si sos de
usturoi copt.

"Aperol

Manager Location
Irina Rosca

0746 578 271"¥a fork



"Vodka: Absolut

"Whiskey: Jameson Irish whiskey/Jack Daniel's
‘Gin : Beefeater London Dry Gin

"Lichior: Bailey's

‘Rom: Spiced

‘Campari

‘Disaronno

‘Bere draught

"Vin alb/rosu/roze

Long Drinks:

"Aperol Spritz
‘Whiskey&cola

‘Gin tonic

‘Campari Orange
"Vodka Apple /Orange

Non alcooholic cocktails
‘Berries&Mint

(suc cranberry, fresh lamaie.menta,piure de fructe de padure)

‘Gingerella

( Sirop de ghimbir, scortisoara, suc de portocale, fresh de lamaie)

Soft drinks :

‘Apa plata /minerala Aqua 0.75
‘Sucuri Naturale (orange /apple) 1L
"Sucuri carbogazoase gama Pepsi 1.25
‘Espresso/Espresso lung

Manager Location
Irina Rosca

0746 578 271"¥a fork



Meniu

Aperitiv:

Rulada de somon cu creme fraiche cu Lime si Lemon grass

Terina de curcan cu oua de prepelita si piersica la gratar

Salata Waldorf in cosulet crocant

Roast beef cu crema de hrean si sfecla

Terina de branzeturi cu mix de fructe exotice in mantie de mac

Piept de rata afumat pe salata de varza rosie cu smochine

Mousse de icre de crap si icre negre pe biscuite Sarat

Muschiulet de porc in crusta de piper pe soclu de castravete si maioneza
picanta

Peste :
File de seabass cu sos olandez , sote de broccoli si baby carrot .

Sarmale:
Sarmalute de porc in foi de vita pe pat de mamaliguta ,topping de smantana si
ardei iute

Fel baza
Cotlet de porc cu prune, piept de curcan cartofi gratinati si ciuperci cu sos brun
aromat si salata de rosii cu ceapa verde.

"Aperol
"Vodka: Absolut

Manager Location
Irina Rosca

P
b

0746 578 271z Fark



‘Whiskey: Jameson Irish whiskey/Jack Daniel’s
"Gin : Beefeater London Dry Gin

‘Lichior: Bailey's

‘Rom: Bacardi Spiced

‘Campari

‘Bere Draught Heineken/Birra Moretti

"Vin alb/rosu/roze

Long Drinks:

"Aperol Spritz
‘Whiskey&cola

‘Gin tonic

‘Hugo

‘Mojito

‘Campari Orange
"Vodka Apple /Orange

Non alcooholic cocktails
‘Berries&Mint

(suc cranberry, fresh lamaie.menta,piure de fructe de padure)

‘Gingerella

( Sirop de ghimbir, scortisoara, suc de portocale, fresh de lamaie)

Soft drinks :

‘Apa plata /minerala Aqua 0.75
‘Sucuri Naturale (orange /apple) 1L
"Sucuri carbogazoase gama Pepsi 1.25
‘Espresso/Espresso lung

Manager Location
Irina Rosca

P
b

0746 578 271z Fark



Meniu

Aperitiv :

e Pernita de roastbeef umpluta cu guacamole

e Mini Cannoli umpluti cu mousse de foie gras

e Jambon de porc umplut cu crema de pepene galben

e Vinete baba ganoush in val au vent home made
Canapee de cascaval afumat cu chutney de strugure picant
Pastrama de vita pe soclu din paine cu Maia si sos de mustar
Rosii cherry cu seminte de susan
Somon gravlax cu spuma de hrean
Terina de rata cu caju, caise confiate si dulceata de ceapa

Peste :
"Wellington de lup de mare, piure de spanac si sos bisque spumat.

Sarmale:
e Sarmalute de curcan in foi de varza dulce/acra cu topping de smantana,
ardei iute si mamaliguta coapta

Fel baza:
"Pulpa de rata, varza rosie calita cu mere caramelizate cu sos de struguri, si
salata de rosii cu ceapa verde.

"Aperol
"Vodka: Absolut

Manager Location
Irina Rosca

0746 578 271711 Pk



"Whiskey: Chivas Regal 12/Jack Daniel’s
"Gin : Beefeater London Dry Gin

‘Lichior: Bailey's

'Rom: Bacardi Spiced

‘Campari

‘Disaronno

"Vin alb/rosu/roze

Long Drinks:

"Aperol Spritz
"Whiskey&cola

"Gin tonic

‘Mojito

‘Disaronno Sower
‘Hugo

‘Campari Orange
"Vodka Apple /Orange

Non alcooholic cocktails
‘Berries&Mint

(suc cranberry, fresh lamaie,menta,piure de fructe de padure)

‘Gingerella

( Sirop de ghimbir, scortisoara, suc de portocale, fresh de lamaie)

Soft drinks :

"Apa plata /minerala Dorna 0.75
"Sucuri Naturale (orange /apple) 1L
"‘Sucuri carbogazoase gama Pepsi 0.33L
‘Espresso/Espresso lung

Manager Location
Irina Rosca

0746 578 271" ek



Meniu

Aperitiv :

e Pernita de roastbeef umpluta cu guacamole

e Mini Cannoli umpluti cu mousse de foie gras

e Jambon de porc umplut cu crema de pepene galben

e Vinete baba ganoush in val au vent home made
Canapee de cascaval afumat cu chutney de strugure picant
Pastrama de vita pe soclu din paine cu Maia si sos de mustar
Rosii cherry cu seminte de susan
Somon gravlax cu spuma de hrean
Terina de rata cu caju, caise confiate si dulceata de ceapa

Peste :
"File de somon invelit in jambon cu piure de telina coapta, sparanghel si sos
olandez cu caviar negru.

Sarmale:
e Sarmalute de rata in foi de varza dulce/acra cu topping de smantana,
ardei iute si mamaliguta coapta

Fel baza 1:

"Balotina din Muschi de vita si crevete la gratar, crema de cartofi cu trufe negre si
sos de vin rosu cu cimbrisor.

"Aperol
‘Vodka: Absolut
"Whiskey: Chivas Regal 12/ Jack Daniel’s

Manager Location
Irina Rosca

0746 578 271711 Pk



‘Gin : Beefeater London Dry Gin
‘Lichior: Bailey's

‘Rom: Bacardi Spiced
‘Campatri

‘Disaronno

Vin alb/rosu/roze

Long Drinks:

"Aperol Spritz
‘Whiskey&cola

"Gin tonic

"Mojito

‘Disaronno Sower
‘Hugo

‘Campari Orange
"Vodka Apple /Orange

Non alcooholic cocktails
‘Berries&Mint

(suc cranberry, fresh lamaie,menta,piure de fructe de padure)

‘Gingerella

( Sirop de ghimbir, scortisoara, suc de portocale, fresh de lamaie)

Soft drinks :

"Apa plata /minerala Aqua 0.75

‘Sucuri Naturale (orange /apple) 1L
"Sucuri carbogazoase gama Pepsi 0.33L
‘Espresso/Espresso lung

Manager Location
Irina Rosca

0746 578 271" ek



Meniu

Aperitiv :
e Carpaccio de sfecla rosie cu ratatouille de masline
e Vol-au-vent cu salata midinette
e Zuchinni panko cu crema de branza
e Hummus cu rodie
e Bruschette cu mousse de vinete
e Mozzarella capresse cu rosii cherry
e Tartar de ciuperci
e Crema de ciuperci pe pat de biscuit sarat
e Chiftelute de spanac quatro formagi

Fel baza 1: (odata cu pestele)

e Ardei umplut cu orez salbatic si sos alb asezonat cu trufe, mamaliguta
coapta si ardei iute

e Bulgur cu frigarui de legume si sos tomat usor picant
La alegere din cele 2

Sarmale:
e Sarmalute de orez cu ciuperci in foi de varza dulce/acra cu topping de
smantana, ardei iute si mamaliguta coapta

Felbaza 2:
e Spaghette AOP cu rosii cherry
e Vanata bucatarului asezonata cu mix de legume, branza de capra si sos de
rosii
Paste quatro formaggi
Zuchinni umplut cu legume pe pat de piure de morcov cu anason
Burger vegan cu chiftea din mazare si cartofi copti
e Falafel cu bulgur, salata de cruditati si sos de smantana
Felurile de baza sunt la alegere

Manager Location
Irina Rosca

0746 578 271711 Pk



"Aperol

"Vodka: Absolut

"Whiskey: Chivas Regal 12/ Jack Daniel’s
‘Gin : Beefeater London Dry Gin

‘Lichior: Bailey's

‘Rom: Havana Club Anejo 3yo

‘Campatri

"Vin alb/rosu/roze

Long Drinks:

"Aperol Spritz
"Whiskey&cola

"Gin tonic

‘Campari Orange
"Vodka Apple /Orange

Non alcooholic cocktails
‘Berries&Mint

(suc cranberry, fresh lamaie,menta,piure de fructe de padure)

‘Gingerella

( Sirop de ghimbir, scortisoara, suc de portocale, fresh de lamaie)

Soft drinks :

"Apa plata /minerala Aqua 0.75

‘Sucuri Naturale (orange /apple) 1L
"Sucuri carbogazoase gama Pepsi 1,251
‘Espresso/Espresso lung

Manager Location
Irina Rosca

0746 578 271" ek



