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Menu Pofticiosului

-53 € / persoand (TVAinclus) -

Starter

Salatd de vinete proaspete servite cu rosie siinele de
ceapa rosie

Buturuga din branza de burduf cu chimen

Branzad telemea servita cu evantai de castraveti proaspeti
Chiftelute tdvalite prin susan

Rulada de pui cu legume proaspete si parfum de cognac
Ceafd de porc perpelita

Pastrama de purcel

Salata de cruditdti cu aroma de nucsoard servitd cu miez
de nucd

Tartine cu icre

Rosii, ceapa rosie, masline Kalamata si castraveti proaspeti

Peste

Pastrav proaspat la cuptor cu ulei de masline, servit cu rosii
cherry gratinate, cu sos cu tarhon si spanac

Fel principal
Ceafa de porc si piept de pui marinat, ars la foc de jar,

acompaniat de cartofi pregatiti la cuptor si serviti cu ceapa
verde si ulei de masline




Menu Mancdaciosului

- 59 € / persoand (TVAinclus) -

Starter

Quiche-uri cu gorgonzola si nuca

Tartind cu terina de Foie Gras cu arome de cognac si
grenadina servitd cu dulceatd de ceapa

Salata de puicu mango

Rulada de pui cu spanac

Evantai de avocado cu somon fumme si capere
Mini quiche cu ton

Ceafa de porc perpelita

Pastramd de porc

Branza de burdufin membrand de oaie
Legume proaspete

Peste

Dorada la cuptor, cu sos de capere servita cu orez sdlbatic
prajit

Fel principal
Muschiulet de porc impdnat, acompaniat de cartofi
zdrobiti si sos de ciuperci de padure




Menu Rasfatatului

- 67 €/ persoand (TVAinclus) -

Starter

Frigarui caprese cu baby mozzarella si rosii cherry
parfumate cu busuioc proaspat si piper fresh

Julien de piept de curcan afumat servit pe pat de salata
verde cu valeriand

Swaitzer servit cu miez de nucd caramelizat

Somon afumat servit pe ldmaie cu hrean si capere,
ruladd de pui cu spanac si gogosariin otet servit in
crustd de susan

Prosciutto mellone

Pastramd de rata

Peste

Rondele de somon la cuptor servit cu sos de sampanie,
broccoli si piure de baby carrots

Fel principal

Antricot de vitel cu sos de vin si ciuperci de padure
proaspete, acompaniat de cartofi Dauphinoise
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-18 € / persoand (TVAHinclus) -

Apd minerala / platd 750 ml

Produse Pepsi 330 ml (Pepsi, Mirinda,
7 Up, Evervess)

Prigat (diverse sortimente)

Cafea americana filtru

Espresso cu/ fard cofeind

Cappuccino cu spumd de lapte frisca
Café latte

Ceai infuzie diverse arome

Hlcoholics 1
-21 €/ persoand (TVAInclus) -

Whisky J&B Rare

Cinzano Bianco Rosso
Campari

Vodka Smirnoff

Bere draught/ Bere fard alcool
Tuica / Visinata

Campari orange/ Gin Tonic
Whisky Coke/ Vodka Tonic
Hugo / Aperol Spritz

Vinul casei alb, rosu - carafa de 1L
Vin spumant Quartz

Hlcoholics 2
-24.€ / persoand (TVAInclus) -

Vinurile lui Manuc (Crama Girboiu)
Sarba lui Manuc, Miriam Rose, Roib
Vin spumant Quartz

Whisky J&B Rare/Johnny Walker Red
Cinzano Bianco/ Rosso

Campari/ Vodka Smirnoff

Bere Draught / Bere fdra alcool
Tuica / Visinata

Campari orange/ Gin Tonic

Whisky Coke/ Vodka Tonic

Hugo/ Aperol Spritz
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Beneficiiincluse

Consiliere specializata pentru organizarea evenimentului;
Serviciu de hostessing pe toata durata evenimentului;
Bucatarie proprie si bucatari profesionisti;

Meniuri personalizate in functie de preferintele si dietele
invitatilor sau in functie de bugetul alocat evenimentului;
Posibilitatea de a realiza un meniu personalizat din meniul a
la carte;

Vin spumant si alune, pentru intampinarea invitatilor;

10% discount la ciorba de potroace stabilitd la noi in locatie;
10% discount dacd alegeti sa faceti botezul la noi;
Lemonade bar pentru peste 80 de pers;

Aranjamente florale real touch;

Meniuri si numere de masd;

Cufdr pentru dar;

Suport lumanari.

Informal_;usuphmentare

Serviciile pentru personal nu sunt incluse in pretul meniului
si pentru servicii excelente recomandam 10-12% din
valoarea meniurilor;

In cazul in care dor|t| sa inlocuiti mobilierul sau vesela
disponibild in locatie cu unele inchiriate se vor adauga
costuri suplimentare pentru logistica si va rugam sd solicitati
lista de costuri:

Preturile sunt valabile timp de 30 de zile de la data primirii
ofertei si contin TVA;

Consilierii nostri va pot pune la dispozitie o lista de
colaboratori pentru alte tipuri de servicii (foto-video,
entertainment, sonorizare, aranjamente, decor, etc.);
Confirmarea meniului ales se face cu 5 zile inaintea
evenimentului:
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Contact
1 Corina Bogdan- Key Account Manager
00725558611
U events@citygrill.ro

0 Strada Franceza nr. 62-64, Sec. 3, Bucuresti



